
Food Experience
Algarve

www.algarvefoodexperience.com



MISSÃO

ALGARVE FOOD EXPERIENCE

Promover uma colecção de experiências

culinárias  de topo de gama, centradas em

produtos artesanais e desenvolvidas por

especialistas profundamente enraizados no

Algarve.

Criar e divulgar conteúdos de qualidade que

valorizem os produtos de excelência da

região.

Valorizar o interior do Algarve nos meses a

partir de Outubro a Junho com experiências

gastronómicas fortemente ligadas aos

produtos tradicionais e sazonais. 



 

Cookery Class

Private Chefs

Events

 

Cooking

Picking

Drying

Harvesting

Distilling

Cheese Making

Farm
Experience

Walking Food Tours

E-Bike Culinary Tours

Wine tours

Tasting

THE
ECOSYSTEM

Produtores Território 

Produtos



DESENVOLVIMENTO
PLATAFORMA 

 WWW.ALGARVEFOO
DEXPERIENCE.COM

2018 2019/2020 2021 2022

ASSINATURA DE
PROTOCOLOS DE

COLABORAÇÃO COM
PARCEIROS

ACRESCENTANDO NOVAS EXPERIÊNCIAS NO INTERIOR ALGARVIO E  AFINANDO A  SELECÇÃO

 
"FOODSCAPE:   MAPA

ILUSTRADO DAS
PAISAGENS ALIMENTARES

DO ALGARVE

2023

ABERTURA ESPAÇO
PARA AULAS DE

COZINHA E  EVENTOS

 

OUR JOURNEY

FAM TRIPS
PRESS TRIPS

ACORDOS COM AGÊNCIAS,  TOUR OPERATORS E  INFLUENCERS

2012-2017

DESCOBERTA DO
ALGARVE E  DAS
SUAS GENTES 

 
INVESTIGAÇÃO DO
TERRITORIO,  DAS
TRADIÇOES E  DOS

PRODUTOS
ALIMENTARES
MARCANTES 

 
 
 
 
 
 
 

 
"GASTRONAUTA"  :MAPA

ILUSTRADO DOS PRATOS
TRADICIONAIS

'GULOSARIA ' :  MAPA
ILUSTRADO DE DOCES E

BOLOS TRADICIONAIS
ALGARVIOS E  AS  SUAS

ORIGENS



Guia
25.3%

Bicicletas Eléctrica
25.3%

Horta (Pequeno Almoço)
24.1%

Padaria
12.7%

Queijaria
6.3%

Loja Frutos Secos 
6.3%
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Um exemplo para mostrar os benefícios directos para o território e
para os produtores envolvidos. O preço da experiença é de 79 euro
por pessoa e a duração é de 9:00 da manhã às 15:00 hora. Para além
do valor do ticket, os clientes gastam em média 10/15 euros
adicionais por pessoa em produtos locais na horta visitada para o
pequeno almoço (compotas, figos secos, etc.. ) ou na paderia e
queijaria visitadas.

SUSTENTABILIDADE:  
E-BIKE CULINARY TOUR OF

RURAL ALGARVE 



RAISING
AWARENESS

Promover a coesão social através 

de um modelo de agricultura sustentável


